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INTRODUCAO:

A campilobacteriose é uma zoonose emergente de origem alimentar causada
por bactérias do género Campylobacter spp., dentre as quais C. jejuni e C. coli sdo as
principais espécies envolvidas em surtos (CDC, 2014). As aves e os produtos avicolas
sdo identificados como fontes primarias de transmissdao da doenca. No entanto, seu
monitoramento é comprometido devido aos métodos convencionais de diagndstico
serem demorados e pelo crescimento fastidioso desta bactéria. Logo, técnicas
moleculares de detecgdo rdpida e precisa tem se tornado uma ferramenta importante
para a industria. A PCR, por exemplo, possibilita um melhor resultado epidemioldgico,
com caracterizagao dos isolados, deteccdo e quantificacdo em menos tempo. Assim, o
objetivo deste trabalho foi verificar a presenca de Campylobacter spp. em lotes de
frangos de corte, desde a chegada aos abatedouros até os produtos finais, pelos
métodos de microbiologia convencional e PCR em tempo real.

DESENVOLVIMENTO:

Foram selecionados trés abatedouros de frangos de corte da regido norte do
Estado do Rio Grande do Sul, sendo dois sob sistema de Inspecdo Federal e um sob
sistema de Inspecdo Estadual. Os pontos de coleta selecionados foram: recep¢do das
aves (swabs de cloaca e esponjas de superficie de gaiolas de transporte, antes e apds a
higienizagdo), carcagas apods resfriamento em chiller, carcagas resfriadas a 49C; e
carcacgas congeladas a -122C. Cada um dos pontos foi coletado em triplicata, totalizando
108 amostras. Para a deteccdo de Campylobacter spp. por Microbiologia Convencional
(MC) foi utilizada metodologia adaptada da ISO 10272-1 (2006), sendo as colbnias
compativeis confirmadas por multiplex PCR (Perdoncini et al., 2015). Para a detecgdo
de Campylobacter spp. por PCR em tempo real utilizou-se o kit comercial denominado
mericon DNA Bacteria Kit (Qiagen®) para a extragdo de DNA e o mericon
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. Estes dados corroboram a
“ambientes Umidos e mesmo em
crescimento bacteriano, como 4°C e -
étodos de conservacdo de alimentos
¢do das cepas termofilicas, C. jejuni, C. coli
CR € apresentados na Tabela 1. Apenas os
abat?o'u'ros e nostraram positividade para estas bactérias. No abatedouro A,

Campylobacter estava presente em 100% das aves amostradas na chegada ao
abatedouro, nas duas coletas, e também, se manteve presente nas gaiolas apds a
higienizagdo, evidenciando a ineficacia dos sanitizantes e do processo de lavagem
utilizados por este estabelecimento. No abatedouro C, além de estarem presentes nos
swabs de cloaca, na coleta 2, estavam em 100% das gaiolas apds higienizagdo. Este
resultado corrobora a hipétese de que as gaiolas de transporte sdo potencial fonte de
contaminacgdo cruzada e disseminac¢do para os lotes. A contaminac¢do cruzada é fonte
importante de infeccdo, a positividade destes patdgenos enunciada neste e em outros
trabalhos é alarmante, ja que a dose infectante desta bactéria é baixa (WINGSTRAND et
al., 2006).

CONSIDERAGOES FINAIS:

A alta prevaléncia de cepas termotolerantes de Campylobacter nas amostras
avaliadas indica que os produtos avicolas apresentam grande risco como fonte de
transmissdo deste patdgeno para humanos. A permanéncia deste microrganismo apds
a higienizacao das gaiolas sugere que o processo deve ser reavaliado, a fim de evitar
que o transporte seja fonte de contaminagao para as aves.
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PONTOS

COLETA1 COLETA 2 COLETA 1 COLETA 2 COLETA 1 COLETA?

AMOSTRADOS
C.spp. . Ce. C.spp. cj (S . spp. . Ce C.spp. C.p [ C. spp. c.j Ce . =pp. Cj. Ce
Swabs de cloaca 0% 0% 0%  33% 0% 0% 6% 0% 0%  33% 0% 0% 33% 0% 0%  100% 0%  66%
Gaiolas AH 3% 0% 0% 66 0% e 338, 0% 0%  33% 0% % 3% 0% 0%  100%  33%  100%
Caiolas DH 66% 0% 0%  66% 0% 0%  100% 66%  33% 100% 100% 33% 66% 0% 0%  100%  33%  100%

Zareaca: depoiz ehiller  33% 0% 0% 33% ) 0 66% 33% 0% 100% 0% 100%  66% 0% 0% 100% 0% 100%

Carcacas a 4°C 33% 0% 0% 100%  66% 0% 100%  100% 0% 100%  100% 100% 100%  66% 0% 100% 0% 100%
Careacas a -11°C 33% 0% 0% 100% () 0% 100%  33% 0% 100%  100% 100%  66% 66% 33%  100% 0% 100%
Total 33% 0% 0% 66% 11% 0% T8% 39% 55% T8 50%  555% 61% 2%  55%  100% 11% 4%

egenda: O spp = Campylobacter spp.; C. c. = Campylobacter coli; C. j. = Campylobacter jgjuni: AH = antes da iglemzagio; DA = depois da higienizagio

Tabela 1: Campylobacter jejuni, C. coli e C. lari identificados por PCR em tempo
real em amostras oriundas de abatedouros avicolas.

Abatedouros e coletas
A B C
Pontos de Amostragem C C C C C C

oleta 1 oleta 2 oleta 1 oleta 2 oleta 1 oleta 2

Swabs de cloaca 1 1 0 0 3 1
00% 00% % % 3% 00%
Gaiola antes da higienizacdo 0 6 0 0 0 1
% 6% % % % 00%
Gaiola depois da higienizagdo 1 1 0 0 1 1
00% 00% % % 00% 00%
Carcagas depois de chiller 0 3 0 0 3 3
% 3% % % 3% 3%
Carcagas resfriadas a -4°C 3 0 0 0 0 3
3% % % % % 3%
Carcagas congeladas a -12°C 3 0 0 0 3 0
3% % % % 3% %
Total 4 5 0 0 3 6
4% 0% % % 3% 1%
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