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INTRODUGCAO

A maior parte dos bovinos brasileiros é manejada a base de pasto que, muitas vezes, é de

baixa qualidade e insuficiente, ocasionando perda de peso e baixa produtividade aos animais.

A palha de soja poderia ser utilizada na alimentagdo dos bovinos por ser abundante e de
baixo custo, porém é caracterizada pelo seu valor nutricional ser pouco significativo, com teores
de proteinas, minerais e vitaminas baixos (NUCCI, 1994). Logo, é preciso incorporar valor
nutricional a palha, sendo que uma alternativa é a utilizacdo de microrganismos, como a microalga
Spirulina platensis, que apresenta altos valores de proteinas e de acidos graxos poli-insaturados,

além de vitaminas, mineiras, os quais sdo necessarios na dieta dos ruminantes.

O objetivo geral do trabalho foi o enriquecimento proteico em palhada de soja através da
incorporagao da Spirulina platensis, visando seu uso na alimentagao de bovinos.

DESENVOLVIMENTO:

Foi preparado um gel com 100 mL de agua destilada e 1 folha de gelatina sem sabor e
incolor (2 g), seguida de aguecimento. Apds, incorporou-se no gel 10 g de biomassa de Spirulina

platensis seca. O gel com Spirulina platensis, foi adicionado em 100 g de palha de soja 2013/2014



moida. A ragao foi secada em bandejas de ago inox, com temperatura de 60°C, até atingir umidade
de, no minimo 14%. A ragdo obtida a partir da incorporagdo de Spirulina platensis foi caracterizada
através das determinacdes de umidade, proteina, lipidio, fibras, cinzas, fibra em detergente

neutro (FDN), fibra em detergente acido (FDA), em triplicata.

A adicdo da microalga Spirulina platensis resultou em aumento no teor de proteinas,

lipidios, cinzas e ocasionou diminui¢do no teor de fibras, FDN, FDA e carboidratos (Tabela 1).

Verificou-se que o teor de proteinas aumentou com a adi¢do da microalga Spirulina
platensis na palha de soja (Tabela 1). Porém, ainda ndo é ideal para a alimentacdo de vacas em
fase de lactagdo (16%-18%). O potencial proteico da Spirulina, em peso seco, pode ir de 62% a 68%

(CIFERRI, 1983), o que explica o grande aumento no teor da palha.

O aumento no teor de lipidios (Tabela 1) se da pela palha de soja ser derivada do grao de
soja, uma oleaginosa e, por isso, rica em lipidios, logo, o aumento do teor pode ser devido a
presenca de fragmentos do grdo. E, além disso, a Spirulina contém uma quantidade consideravel

de lipidios (5%) e de acidos graxos poli-insaturados (29,37%) (RADMANN; COSTA, 2008).

Na colheita da microalga, a mesma pode nao ter sido lavada, logo, resquicios do meio de

cultivo podem ter ficado presos nas células, aumentando o teor de cinzas (Tabela 1).

A adicdo da Spirulina platensis diminuiu o teor de fibras (Tabela 1), sendo que na FDN
(Tabela 1), o mesmo também pode ter ocorrido pela microalga ndo apresentar em sua parede
celular celulose, hemicelulose e lignina, que sdo os componentes principais da FDN. Entretanto,
guanto menor a percentagem de FDN maior serd o consumo voluntario pelo ruminante, pois a
FDN tem efeito de enchimento do rimen. Logo, a racdo pode ser utilizada na alimentacado dos
ruminantes por apresentar teor menor que 60% de FDN, visto que teores maiores indicam um
volumoso de baixa qualidade e a fermenta¢dao no rdmen sera muito lenta acarretando em

consumo reduzido da racao.

A palha de soja com gelatina e a palha com gelatina e Spirulina apresentaram igualdade no
teor de fibras em detergente acido (FDA), sendo estes os menores (Tabela 1). Esta diminuicdo é
um indicativo de qualidade, pois quanto menor o valor de FDA, maior é a digestibilidade do

alimento pelo ruminante (VAN SOEST, 1994).



O aumento nos teores de proteinas e lipidios gerou a diminuicdo no teor de carboidratos
(Tabela 1). Outro fator que pode ter influenciado é pela Spirulina ndo conter celulose na sua
constituicao, que é um dos principais carboidratos

CONSIDERAGOE S FINAIS:

A fixacdo da Spirulina platensis a palha de soja com gelatina proporcionou o aumento de
proteinas e a diminui¢do no teor de FDN e FDA, tornando-se uma possibilidade na alimentagao
dos bovinos, pois houve o melhoramento da qualidade da palha, visto que seu uso é uma opgao
para os grandes volumes produzidos e desperdigados todos os anos devido ao seu baixo valor
nutritivo.
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ANEXOS

Tabela 1. Composicdo quimica da palha de soja 2013/2014 com/sem a microalga Spirulina

platensis.

Proteina Lipidios Fibras FDN FDA Cinzas Carboidratos

P 6,59+0,11° 2,07+0,10° 31,92+0,51° 56,66+0,10° 46,24+3,24° 6,14+0,10° 85,2+0,03°
PG 8,2+0,04° 1,18+0,09° 29,26+0,40* 55,63+1,67° 42,64+0,72®° 6,42+0,16° 84,2+0,25°

PGS 12,3+0,15° 2,54+0,06° 29,82+0,34° 52,00+0,72° 40,13+0,51° 6,95+0,04° 78,22+0,09°

Em cada coluna, médias seguidas de letras iguais ndo apresentam diferenca significativa entre si

ao nivel de 95% de confianga (médiatdp). Resultados em base seca.

P: palha de soja 2013/2014; PG: palha de soja com gelatina; PGS: palha de soja com gelatina e

microalga Spirulina platensis; FDN: fibra em detergente neutro; FDA: fibra em detergente acido.



