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RESUMO

Adaptacédo do método capacidade de retencéo de solventes na selecao de
cultivares de trigo para elaboracao de biscoitos
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INTRODUCAO:

O método de capacidade de retencao de solvente (CRS) é aplicado em trigos para determinar a aplicagcao das farinhas. No
método, quatro solventes sdo usados de forma independente e os resultados combinados tracam um perfil da qualidade da
farinha. Geralmente a sacarose esta associada ao conteddo de pentosanas, o carbonato de sédio ao amido danificado, o
acido latico as gluteninas e a agua é influenciada por todos os constituintes da farinha (AACC, 2009). Estudos vém sendo
realizados visando o emprego do método na selecéo de gendtipos de cultivares de trigo, pois € um método rapido e que
necessita pouca quantidade de amostra, 0 que o torna viavel para a selecdo de linhagens ainda em fase inicial de pesquisa
(BETTGE, A. D. et al, 2002), porém seu uso est4 limitado a quantidade minima de 20 g de farinha. Este estudo teve como
objetivo avaliar o método de CRS e adaptar para o emprego na selecdo de genétipos de trigo visando a avaliacao da
qualidade de farinhas para a elaboracéo de biscoitos.

METODOLOGIA:

Foram utilizadas para o estudo as cultivares ORS vintecinco, Campeiro, Nobre, Pioneiro, Jadeite e Itaipu. A capacidade de
retencdo de solvente foi avaliada de acordo com o método n° 56-11 da AACC (2009), utilizando 5g de farinha para cada
solvente. Foi estudada uma adaptacao do método para 1 g de farinha e 1 g de trigo moido, com reducao proporcional dos
solventes. Os biscoitos foram elaborados de acordo com o método n° 10-50D (AACC, 2009) e seu diametro e espessura
foram avaliados com paquimetro. O fator de expansao foi obtido pela razéo entre os valores de diametro e altura de quatro
biscoitos. Os resultados foram analisados pelo emprego da analise de variancia (Anova) e compara¢édo de médias pelo
teste de Tukey a 95% de intervalo de confianca.



RESULTADOS E DISCUSSOES:

A capacidade de retencdo de 4gua aumentou quando avaliada com 1 g de trigo, exceto para a cultivar Jadeite (Tabela 1).
Os tratamentos utilizando 5 g e 1 g de farinha foram equivalentes nas cultivares Nobre, ORS vintecinco e Pioneiro. Em
relacdo a CRS de carbonato de sddio, foram observados resultados equivalentes para 5 g e para 1 g de amostra de farinha
refinada (exceto cultivar Pioneiro), porém inferiores a CRS de trigo moido. A CRS para sacarose apresentou grandes
semelhancas entre 1 g de farinha e 1 g de trigo, ndo diferindo de 5 g nas cultivares Campeiro e Itaipu. A CRS de acido
latico apresentou valores inferiores para 1 g de trigo. Entre as cultivares estudadas, para 5 g de farinha os menores valores
foram observados para ORS Vintecinco e Campeiro para CRS da agua e da sacarose, ORS Vintecinco, Campeiro e Itaipu
para CRS do carbonato de sodio e ORS Vintecinco para CRS do acido latico. Para 1 g de farinha os menores valores foram
observados em ORS Vintecinco, Campeiro e Itaipu para CRS da agua e do carbonato de s6dio, Campeiro e Itaipu para
CRS da sacarose e ORS Vintecinco para CRS do &cido latico. Na avaliacdo de CRS para 1 g de trigo os menores valores
foram para ORS Vintecinco e Campeiro para CRS da agua, ORS Vintecinco e Jadeite para CRS de carbonato de sodio, a
CRS de sacarose néo diferenciou e para CRS de acido latico apenas a cultivar Nobre foi superior as demais. De acordo
com Bettge et. al. (2002), o aumento nos valores de CRS para sacarose e a diminuicdo para acido latico com 1 g de trigo
esta associado a quantidade de farelo, o qual reflete no teor de pentosanas e reduz o conteddo de gliten presentes na
amostra. Na avaliacdo dos biscoitos a cultivar Campeiro apresentou o maior valor na taxa de espalhamento (relagéo entre
diametro e espessura), considerada um dos principais critérios de avaliagdo dos biscoitos (Tabela 2).

CONCLUSAO:

Os valores de CRS dos solventes estudados tenderam a aumentar com 1 g de trigo, exceto no CRS &cido latico. Entre as
cultivares estudadas ORS vintecinco e Campeiro apresentaram melhores caracteristicas para elaboracao de biscoitos.
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INSIRA ARQUIVO.IMAGEM - SE HOUVER:
Tabela 1: Capacidade de retengdio de solventes para as diferentes culfivares estudas, com
diferentz s quaniidades de amosira vilizadas.

CRS agua

Cultivares 5 g farinha 1 gfarinha 1gtriso

Campeiro 5r1y D b* 6L37 C b 132 € a3
Nobre 6301 C 63 B b 76 A 3
ORE vintecinco eS8 D 6060 C b mes C g
Jadeits 7038 B b 7526 A ab B07 A a
Itaipu 6223 C b 6260 C b 62 B a3
Figneiro 7758 A b 7335 A 23004 A g3

CRS carbonato de sodio
Campeiro 2308 C b A0 B b 91,68 BC g
Nobre 355 A b 2576 A b 100,42 A a
ORS vintecinco M55 C b 7785 B ab gc,01 C E|
ladeits 326 A a 3316 A g 87,40 C a
Itaipu 45 C b 7473 B b 88,11 BC g
Fioneiro 2049 B 2608 A b 9587 AB g
CRS sacams=e
Campeiro 95043 C a D432 C a 111,32 A a
Nobre 10642 A b 11513 A a 117,82 A E|
ORS vintecinco 9179 C C 10405 B b 11304 A a
Jadeits 10417 A b 11373 A a 112 87 A a
Itaipu 9430 BC a 9258 C a 112 57 A a
Fioneiro 10069 AB b 10758 AB &b 113,17 A |
CRS acido latico

Campeiro 13255 B a 12314 B a 2443 B b
Nobre 14906 A a 144325 A b 90,56 A C
ORE vintecinco 10642 E a 10469 D a 83,14 B b
ladeits 12606 C a 12192 B a 85,70 B b
Itaipu 10745 E a 11026 €O a 283,47 B b
Fioneiro 11354 D | 11469 C E| 85525 B b

* Latras minGaculzs diferentas, ne mesma linha pers cada coltivar, @ letras maibaculas diferentss, na mesms
cofuna, dif erem asmtisticame nta (pe005).

Tabela 2: Avaliagio do= biscoitos elaborados com farnha de rigo das cultivames estudadas.

Cultivares Diametro Ezpessura Taxa de espalhamento
Campeiro 2308 b* 992 f 337 a

Nobre 5951 f 2257 = 263 f

ORS vintecinco 2582 a 1065 e 315 b

ladeite 7220 e 1342 b 537 e

Itaipu 76435 1151 d 6,64

Pioneiro 7433 d 12,55 ¢ 592 d

* Latras mintac ules dif erem estatisticaments na mesma colna (g0 05).

Assinatura do aluno Assinatura do orientador



