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INTRODUCAO:

As Doencas Transmitidas por Alimentos (DTAS) séo uma preocupacao na industria de alimentos, sendo as salmoneloses
mais frequentes e associadas com produtos de origem aviaria. Infecces por Salmonella causam varias doencas agudas e
cronicas em aves, sendo clinicamente classificadas em enfermidades tipicas de aves como pulorose (causada por S.
Pullorum) e tifo aviario (causado por S. Gallinarum). Infec¢des paratificas ndo sdo especificas de aves e podem originar
intoxicagbes alimentares em humanos, sendo causadas por cerca de 2500 sorovares. A maioria dos sorovares coloniza o
intestino das aves sem causar doenca enquanto S. Typhimurium e S. Enteritidis podem causar enfermidades em aves e
intoxicagbes alimentares em humanos (Cardoso & Tessari, 2008). Objetivou-se identificar os sorovares de Salmonella
isolados na tecnologia de abate de frangos e sua associagdo com sorovares especificos de aves ou paratificos, capazes de
causar DTAs.

METODOLOGIA:

Foram avaliados 6 lotes de frangos em 3 abatedouros de aves sob Inspecdo Federal no RS. Determinou-se 6 pontos de
coleta em funcéo de estudos anteriores que apontaram os pontos com positividade para Salmonella spp., como segue:
recepcao das aves (swabs de cloaca e esponjas de gaiolas de transporte antes e apds higieniza¢do), carcacas apés pré
resfriamento, gotejamento e imediatamente antes da embalagem primaria e carcacas congeladas -120C/24 horas. O
processamento das amostras para isolamento de Salmonella ocorreu no Laboratério de Bacteriologia do HV-UPF, com
etapas de pré-enriquecimento, enriquecimento seletivo e semeadura em Agar por metodologia convencional e metodologia
de nimero mais provavel miniaturizado (Colla et al., 2014). Col6nias compativeis com Salmonella foram submetidas a
provas bioquimicas TSI, LIA e SIM, caldo ureia e sorologia com soro polivalente O para Salmonella (Difco®). A identificacéo
final dos isolados foi realizada por microarray (Chek&Trace® Salmonella).



RESULTADOS E DISCUSSOES:

A positividade para Salmonella spp. foi de 5,5% (6/108) obtida pelos dois métodos apenas em duas amostras (swabs de
cloaca e esponjas de gaiola antes da higienizacdo, Tabela 1). A implantacéo de boas préticas de fabricagédo e higiene na
linha de abate podem reduzir uma contaminacao inicial, identificada em swabs de cloaca e gaiolas. O isolamento da
bactéria em 2 de 3 abatedouros indica sua presenca na producao de aves e possibilidade de contaminagdo do produto
final. O isolamento em gaiola apds a lavagem indica o retorno do agente para as granjas. S. Typhimurium é frequente em
casos clinicos em suinos e humanos, além de apresentar multirresisténcia a antimicrobianos e capacidade de formar
biofilmes como um fator determinante na contaminacéo de equipamentos (Castelijn et al. 2013). O sorovar Panama é
regularmente isolado de alimentos, animais e agua, relacionado com gastroenterites em humanos e capaz de causar
doencas mais invasivas do que outros sorovares, com relatos de bacteremia e meningite em criancas (Noel et al. 2010). S.
Rissen é pouco frequente em infecgBes em humanos e ndo tem um reservatério especifico identificado, mas a importancia
deste sorovar estad aumentando em paises como a Tailandia, com ocorréncia em agua e alimentos, principalmente em
frutos do mar. No entanto, o risco para a populacéo brasileira estaria relacionado principalmente ao consumo de carne
suina, uma vez que o sorovar é comumente isolado nesta espécie (Fernandes et al. 2006). Segundo Hofer et al. (2007) a S.
Lexington ndo é rotineiramente isolada em aves comerciais no Brasil, mas ja foi relatada em carne de pato comercializada
no varejo no Vietna (Phan et al. 2005). Diferentes sorovares isolados em um mesmo ponto de amostragem ou por métodos
microbiolégicos diversos ou sem relagdo entre swabs de cloaca e gaiolas de transporte seria um indicativo da complexidade
do ciclo de reinfeccdo por Salmonella e da dificuldade no estabelecimento de programas de controle efetivos para o
patégeno.

CONCLUSAO:

Isolou-se 5,5% de Salmonella spp. Dentre os sorovares isolados, S. Typhimurium e S. Panama estdo mais associados as
DTAs e S. Rissen e S. Lexington possuem poucos relatos de isolamento no Brasil.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS:

Benajssaum et al. 1994-2004. J. Infect. 55:324-339
Castelijn et al., Amsterdam, 161:305-314
Cardoso & Tessari. Biolégico, SP, 70, n.1 11-13, 2008

Colla F.L., Miniaturized most probable number for the enumeration of Salmonella Rev. Bras. Cienc. Avicola. 16(1):45-48
2014

Fernandes et al. Brazil, Revta Inst. Med. Trop., SP 48:174-189 2003

Noel et al. 2010. Foodborne Pathogens and Disease 7(4):375-381

Phan et al. 2005. J. F Protection 68:1077-



INSIRA ARQUIVO.IMAGEM - SE HOUVER:
Tabela 1. Sorovares de Salmonella isolados na tecnologia de abate de frangos de corte por microbiologia

convencional (MC) ou mNMP.
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