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INTRODUCAO:

A cada dia que passa o consumidor torna-se mais exigente, por isso é preciso tomar medidas que garantam que o alimento
lacteo é seguro e de qualidade. Muitas sdo as doencas causadas por microrganismos patogénicos ao homem. Deste modo,
torna-se fundamental avaliar ndo somente a qualidade do leite, mas também da &gua utilizada nas propriedades rurais.
Esta pode influenciar diretamente na qualidade do leite, prejudicando ainda a eficicia da limpeza e higienizacdo dos
equipamentos e utensilios de ordenha, podendo se constituir num forte meio de contaminag¢éo quando nédo tratada
adequadamente. Sendo assim, este trabalho teve por objetivo avaliar a influéncia da qualidade da 4gua na qualidade do
leite cru. A pesquisa foi realizada em duas propriedades rurais localizadas no interior da cidade de Parai - Rio Grande do
Sul. Foram obtidos dados de analises de qualidade do leite e da dgua utilizada no processo de ordenha e também
sugeridas melhorias no sistema de captacéo e tratamento da agua.

METODOLOGIA:

A agua utilizada no processo de ordenha é proveniente de fontes superficiais, sem tratamento. O leite cru é obtido no
processo por ordenhadeiras nas propriedades rurais em estudo. Foram obtidos dados de analises fisico-quimicas e
microbioldgicas da agua utilizada no processo de ordenha. Essas andlises foram realizadas por laboratério especializado
indicado pela prefeitura municipal. O leite foi avaliado mensalmente quanto aos parametros de qualidade, em ambas as
propriedades. As analises das amostras de leite dos produtores em estudo foram realizadas pelo laboratério indicado pela
Cooperativa beneficiadora do leite, a qual os produtores sdo associados. A dgua utilizada nas ordenhas foi tratada com
Tricloro-S-Triazina-Triona granulado em pd. O controle da eficiéncia da cloracéo realizada nas caixas d¢ agua foi realizado
com kit colorimétrico. Foram obtidos dados de andlise de qualidade do leite antes e apds o tratamento da agua (cloracéo)
utilizada no processo de ordenha (Figura 1).



RESULTADOS E DISCUSSOES:

Os resultados obtidos das analises fisico-quimicas e microbiolégicas da agua utilizada no processo de ordenha indicaram
que ndo apresentava potabilidade, ou seja, era imprépria para consumo humano e uso no processo de ordenha, tendo em
vista a presenca de coliformes totais e E.Coli. Apéds os resultados insatisfatérios destas analises nas duas propriedades, foi
aplicado um tratamento de cloragdo, com Tricloro-S-Triazina-Triona granulado em pé. A eficacia da cloracao foi verificada
com kit colorimétrico, através do acompanhamento do teor de cloro residual, estando em conformidade com a Portaria N.°
2914 do Ministério da Salde. Os resultados das analises de qualidade de leite, antes e apos a realizagdo do tratamento da
agua utilizada no processo de ordenha em cada propriedade rural, sdo visualizados na Tabela 1 e 2. Os resultados de CCS
(Contagem de Células Somaticas) na Tabela 1 indicam que as vacas leiteiras sdo saudaveis e sem infec¢cées que
representem riscos a qualidade do leite ordenhado. As Tabelas 1 e 2 apresentam, também, os resultados de contaminacgao
do leite por microrganismos, caracterizados por Unidades Formadoras de Col6nias (UFC). Esses resultados sdo
irregulares, indicando que as condicdes de higiene podem ser mal conduzidas ou insatisfatérias tanto na propriedade 1
como na propriedade 2. Os resultados das avaliagGes da qualidade do leite na Tabela 2, apds a cloragao da agua, indicam
que o tratamento aplicado, as aguas das propriedades 1 e 2, nao foi eficaz. Esses dados sugerem que o método aplicado
deve ser reavaliado e aplicado de acordo com o fluxo de agua e permanéncia da 4gua em cada uma das fontes. As Figuras
2 e 3, apresentam os graficos de comparacéo dos valores de CCS de leite antes e apds o tratamento da 4gua utilizada no
processo de ordenha, das propriedades 1 e 2, respectivamente, e pode-se observar que o tratamento da agua foi ineficiente
e nao influenciou na melhora da qualidade do leite cru produzido nas propriedades estudadas.

CONCLUSAO:

Observou-se que os valores das andlises da qualidade do leite ndo tiveram uma melhora conforme o esperado. Fatores que
podem ter influenciado os resultados obtidos é que as andlises de leite foram realizadas mensalmente, logo ha variagdo em
condi¢gBes como clima, sanidade do rebanho, além de outras influéncias significativas nos resultados finais.
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Figura 1. Fluxograma das etapas da pesquisa.
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Figura 2: Comparacio dos valores de CCS, antes e apds o tratamento da dgua de processo de
ordenha.
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Figura 3: Comparagio dos valores de CCS, antes e apds o tratamento da dgua de processo de
ordenha.

Tabela 1 — Caracteristicas microbiologicas e gordura de leite cruresfriado (Antes do tratamento
(cloragdo) da dgua do processo de ordenha).

Produtor 1 Produtor 2
Dat CCSs TFC Gordura CCs TFC Gordura

a5 (*1000) (*1000) (%) (*1000) (>*1000) (%)
20/11/2013 1582 10 3.85 308 59 1.84
17/12/2013 211 43 3.64 166 11 382
21/01/2014 258 40 3.61 165 36 371
18/02/2014 177 1 3.9 504 7 3.60
19/03/2014 226 44 3.93 281 1 3.60

Tabela 2 - Caracteristicas microbioldgicas e gordura de leite cruresfriado (Apds o tratamento
(cloragdo) da dgua do processo de ordenha).

Produtor 1 Produtor 2
St CCSs TFC Gordura CCSs TFC Gordura
(=<1000) (x1000) (%) (=1000) (x1000) (%)
14/04/2014 363 a1 400 233 21 3.60

20/05/2014 265 200 3,70 168 24 3.60
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